MeHrio

Menu “Oscar” - € 50

Antipasto Fiore di zucca

L[BGTOK TBIKBbBI Ha Ip1ae

Primo Conchiglie con peperoni e gorgonzola

KoHknane ¢ boarapckum 1epiieM 1 TOproH304011

Secondo Polpette di manzo alla romana con purea di patate

I'oBsxpM PppUKaseAbKy MO-PUMCKHU € KapTO(PeAbHBIM IIIOpe

Dolce Tiramisu

Tupamucy

Bevande Calice di vino, acqua e caffe

Bbokaa BuHa, Boga 1 kode

Menu “Roma” - € 55

Antipasto Fiore di zucca e carciofo grigliato

]_[BeTOK TBIKBBI I apTUIIIOK Ha IpuAae

Primo Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara

Puratonu c COyCOM 113 BOAOBBETO XBOCTA

Secondo Saltimbocca alla romana con purea di patate

CaapTMOOKKa HO-PUMCKH € KapTO(eAbHBIM ITI0pe

Dolce Torta di ricotta con gocce di cioccolato

TopT ¢ puKOTTON M IIOKOAa40M



Bevande Calice di vino, acqua e caffé

Bbokaza BuHa, Boga 1 Kode

Menu “Syrenuse” - € 60

Antipasto Galantina di polpo con gamberi e pistacchi

Kaprau4uo 13 ceIpoBs1€HOro OCbMIHOTa U KPeBeTOK ¢ (PUCTAIIIKOBOIA
CTPY>KKOM

Primo Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche

[Takkepn (KOpoTKas I1acTa) ¢ JKEATHIMU TOMATaMU, CBEXXUM TYHLIOM U
OAVIBKaMIU

Secondo Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di colonnata

Duae 20paabl 1104 KOPOUYKOIL 13 KapTodeas U cala

Dolce Tiramisu

Tupamucy

Bevande Calice di vino, acqua e caffé

bokaa BuHa, Boga 1 Kode



3aKyckn

Fiore di zucca (con mozzarella e alici) o radicchio fritto

IIBeTOK TBHIKBHI (C MOIIapeA0¥ 1 aHdoycoM) nau Pagukkso ¢pu

Crocchette di baccala e di alici

XpycTsmuye MmapuKn 13 TPECK! U aHdO0yCOB

Trionfo di carciofi (alla romana, alla giudia, al mattone, al taglio)

AccopTi 3 apTUIIIOKOB (TYIIEHBIN, 3alIed€HHbIN, GPu, CBESKUI C AUMOHOM)

Insalata Caprese

Caaat «Kampese»

Prosciutto di Parma (24 /30 mesi) e mozzarella di Bufala Campana DOP

ITpomryrro an ITapma (24 /30 mecsinies) ¢ monapeaaoit Au bydasa Campana
DOP

Prosciutto di Parma (24 /30 mesi) e melone

[Tpomryrro au ITapma (24 /30 mecsiieB) ¢ AOMTUKaMIU ABIHIA

Tagliere di salumi laziali

MsicHast Hape3Ka OT MeCTHBIX IIpou3BouTeeit (pernox Jaino)

Selezione di formaggi laziali

AccopTu CBIPOB 13 pernoHa /lanmo

Burrata di Andria IGP da 500gr servita con alici e pesto siciliano di pomodori
secchi, capperi e olive

Csip 6yppara u3 Auapuu IGP (500 r) ¢ aHuoycamm 1 CUITMAUIICKAM COyCOM
13 BsA€HBIX TOMATOB, KaIllepPCOB V1 OAMBOK

Bresaola della Valtellina IGP con rughetta e parmigiano

bpesaoaa Baavreaanna IGP ¢ pykkoaoit n mapMezaHoM



Pinsa romana con mortadella tartufata, stracciatella e granella di pistacchi

Pumckas nnana (aenérika) ¢ TpiodeabHO MOPTageAA0it, CBIPOM
cTpadyareAada U pUCTAIIIKOBO CTPY>KKOI

Culatello di Zibello con burratina di Andria IGP

Bsiaenoe msaco «KyaaTteaao» ¢ ceipom Oyppara ns Auapun IGP

Carpaccio di zucchine e caciottina tartufata

Kapnaqqo "3 YKKVMHMN ITIOCbITIaHHOE TpIOCl)e/lI)HI)IM CbIPpOM

Pescespada affumicato con pomodorini, lampascioni e avocado

Komnuénas priba-med ¢ TomaTtamMu 1 aBOKajo

Galantina di polpo con gamberi e pistacchi

Kaprauuo 13 ceIpoBs1€HOr0 OCbMIMHOTa U KPeBeTOK ¢ (PUCTAIIKOBOI
CTPY>KKOM

Pepata di cozze

Core 13 MUANII C YEPHBIM HepLieM

Saute di Mare

Core 13 MOPepoAYKTOB (KpeBeTKM, MOAAIOCKI, MUAVI U AD.)

[Ham pecTopaH 1cioab3yeT TOAbKO CBeXXle IIPpOAYKTHL. B HekoTOpBIX
caydasix, Ipy Ce30HHOM He AOCTYITHOCTY HeKOTOpble MHIPeAVIeHThI
MOTYT OBITb 3aMOPO>K€HBI.

Bcro nagopmanmio 00 aaaepreHax M BceX MICIIOAb3YeMbIX
MHIpeAieHTaX Bbl MOJKeTe NOAYUNTDb CIIPOCUB Y HepcoHaa.]

Ilepsbie 0a10aa

Gnocchi di semolino alla romana con caciottina tartufata

HpoKKM 13 MaHHOI KPYIIbI ITO-PUMCKM C TPIO(EABHBIM CBIPOM



Gnocchi di zucca al castelmagno, con granella di pistacchi

HpBIOKKM 113 TBIKBBI C CBIPOM KacTeAbMaHbO U (PUCTAIIKOBOM CTPY>KKOI

Pappardelle al ragt di cinghiale

[Tanmapaeaae (aavHHasI macra) ¢ KabaHbUM pary

Strascinati alla gricia tartufati

Crparmnnary (KopoTkast macra) ¢ 0eKOHOM U TPIOdeAbHBIM COyCOM

Bigoli con ragti di agnello e asparagi

buroamn (kopoTkast Imacra) ¢ pary 13 sITHEHKa U CIIap K

Lasagna con carciofi e salsiccia

/la3aHbsl ¢ apTUIIIOKaMU ¥ CaAbCud4den

Orecchiette di grano arso con broccoli e salsiccia

OpekkbeTTe (KOpOTKasI I1acTa) B coyce 13 OPOKKOAM U CaAbCUIIN

Tagliolini con carciofi, guanciale e pecorino

TaavoauHu (4AMHHAs 11acTa) C aPTUIIIOKaMU, OEKOHOM 1 CBIPOM IIEKOPUHO

Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara

Puratonu c pary ms TYI_HéHOFO TOBSI2KBETO XBOCTAa I1O0-PpUMCKIN

Ravioli del giorno

PaBnoan no-goMamrHemy

Canestrini al ‘34 con maggiorana e pinoli

Kanecrpnunn ‘34 ¢ MaiilopaHOM U KeAPOBBIMI OpeIIKaMU

Tonnarelli cacio e pepe

Tonnapeaau (AAMHHasI I1acTa) ¢ CBIPOM Kado U YEPHBIM IIeplieM



Bombolotti alla carbonara

bomboaortu «Kapbonapa» (c 6eKOHOM, IIEKOPIHO U SIIIIIOM )

Bucatini alla Amatriciana

bykatunu «AmarpmudaHa» (C TOMaTHBIM COyCOM, OEKOHOM I neKopMHo)

Risotto alle erbe

Pu3oTTo € 3e4E€HBIMU TpaBaMu

Maccaroncelli alla “Positano” con pomodoro, melanzane e provola affumicata

Maxkaponueaan (aannHas nacra) «IlosuraHo» ¢ tomaramu, 6akaa>kaHaMU U
KOITYEHBIM CBIPOM

Conchiglie con peperoni e gorgonzola

HaCTa-paKYH_IKI/I C TYH_IéHI)IM repueMm 1 I'OpI‘OHSOAOIZ

Vellutata di zucca con lenticchie e taleggio

KpeM-cyI1 13 TBIKBBI C YeUeBUIIeN U CBIPOM TaAesKo

IlacTa ¢ MOperipogyKraMu

Zuppa di pasta e ceci con le seppie

Cyn C I1aCTOM, HYTOM U KapaKaTULIen

Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche

[Takkepn (KOpOTKas macTa) ¢ >KEATBIMU TOMAaTaMI, CBEXXUM TYHIIOM U
OAVIBKaMU

Spaghetti alle vongole veraci

CrlareTTu ¢ MOAAIOCKaMM

Gnocchi con peperoni e mazzancolle

Hpokkm ¢ 60arapckmum rnepriemM 1 TUTPOBBIMY KpeBeTKaMMI



Tonnarelli al granciporro

Tonnapeaau (AanHHAsI 1acTa) CO CBEKUM Kpabom

Tonnarelli con scampi e radicchio

TOHHape/l/H/I C Kp€BETKaMM CKaMIIN " KpaCHBbIM IINMKOPpMEM

Linguine ai frutti di mare

Aunrynue (AAMHHas 11acTa) C MOPENIPOAYKTaMU

Linguine all’astice

/lMHryMHe C oMapoM

Linguine all’astice con frutti di mare

/lMHIyMHe ¢ OMapOM U MOPepOAyKTaMMI

Pici con briciole e alici

[Trran (kopoTKast 11acTa) B TaHMPOBOYHBIX CyXapsIX C aHIOyCaM I

Spaghetti con zucchine e bottarga

CnareTTy ¢ I[yKKMHM 1 OOTTaprom

Spaghettoni con pomodorini, alici fresche e olive taggiasche

CriareTToHH C TOMaTaMy, CBEXXKVMMI aH90yCaMI I OAVBKaMI1

Msico

Bistecca alla Fiorentina

Crelik 110-PpAOPEHTUIICKA

Abbacchio al forno con patate arrosto

MOAOYHBIN ITHEHOK 3alleUEHHBIN C KapToc])eAeM

Abbacchio allo scottadito

SIraénok «CkoTTaguTo» (PEOPHIIIKY HA Ipuie)



Ossobuco di vitello alla genovese con pure di patate

Tyménoe occobyko 13 TeASATUHBI € KapTO(peAbHBIM ITIOpe

Coda alla Vaccinara

Boaosuit xsocrt TyLuéHbH?[ C TOMaTaMu

Stinco di vitello arrosto con patate (per 2 persone)

Teasaps roseHs 3aneuéHHast ¢ KapTodeseM (Ha 2 yea0BeKa)

Stinco di vitello arrosto con patate (per 4 persone)

Teastabst roaeHs 3anedéHHast ¢ Kaprodesem (Ha 3-4 yuea0Beka)

Hamburger di Chianina con broccoletti, burrata e olive, servita con patata al
cartoccio e taleggio

Bbyprep n3 Msica KbsaHMHBI ¢ TYIIIEHOM 3e4eHbI0, OyppaToil I OAMBKaMU U
3arle4eHHBbIN KapTodeab C CBIPOM TadeA>XO0

Carpaccio di carne con rughetta e scaglie di parmigiano

Kapnaydo 13 ropsiguHel ¢ pyKKOAOI U CAalicaMI IapMe3aHa

Tagliata di manzo “34” con stracchino e porro grigliato

I'oBs1Xbs1 BeIpe3Ka ‘34 ¢ CBIpOM CTPaKKMHO U AYKOM-IIOpel Ha Tpuae

Tagliata di manzo con carciofi e pecorino di fossa

['0BsIXbs1 BBIpE3Ka C apTUIIIOKaMI M CBIPOM ITIEKOPVHO

Tagliata di manzo al rosmarino, o con rughetta e aceto, o con radicchio

T'OBSDKbsI BBIpE3Ka C pO3MapUHOM / C PyKKOAOM 11 6aAb3aMIIEeCKIM
YKCYyCcOM / C KpacHBIM IIIKOpUeM

Tagliata di pollo con pecorino di fossa e pomodori secchi

Kypunas rpyaka Ha rpuae ¢ IEKOPMHO U BAACHBIMU TOMaTaMU

Vitello tonnato

Burear Tonne (TeAsiTuHA B cOyce 13 TyHIIA)



Filetto ai ferri, o al pepe verde

T'oBspxbe Guiae Ha rpuae / B CAUMBOYHOM COyCe C 3eAEHBIM IIeplieM

Saltimbocca alla romana con pure di patate

CaapTMOOKKa HO-PUMCKH € KapTO(eAbHBIM ITIope

Polpette di manzo alla romana con pomodoro fresco e peperoni

(DpI/IKa,ZI,eABKI/I IIO-PMMCKUI TOMAEHBIE C TOMAaTaMU U 60/1rapc1<1/11v1 rnepueMm

Trippa

Tpebyxa 1mo-pyMcK; B TOMaTHOM cOyce

Filetto di maiale con scamorza grigliata e granella di pistacchi

CsuHOe ¢11ae ¢ CBIpOM cKaMOpIia Ha Ipuae B (PUCTaIIKOBOM CTPY>KKe

Braciola di maiale con patate dolci fritte

CsuHast oTOMBHAS C MOAOABIM KapTodeaeM ¢ppu

Lombata di vitello con patate al forno

budirexc 13 TeAATHHBI Ha Ipuie C 3alledeHHBIM KapTodeseM

Brasato di manzo al vino Cesanese con polenta

Tymeénas rossiauna B KpacHOM BuHe Ye3aHese ¢ 1101eHTOI

Animelle con carciofi

SITHSYBY MOAOKM IIO-PUMCKU (C apTUIIIOKaMM 11 Y€CHOKOM )

Tegamino di cervello al burro (secondo disponibilita)

bapanbyu Mo3ru B 3arie4€HHBIE HAa CKOBOPOJE

Caaarnl

Misticanza con salmone affumicato, formaggio caprino e noci

Mukc-casaT ¢ KOITYEHON CeMIOM, KO3bUM CBIPOM U I'PELIKMMI OpexaMu



Insalata di spinaci con guanciale croccante, scaglie di parmigiano, uvetta e
pinoli

Cpe>Kmii MIINMHAT C XPYCTAIIUM OeKOHOM, ITapMe3aHOM, U3I0MOM I
KepOBBIMU OpeIKaMU

Insalata greca

I'pegeckmnit caaar

Caesar salad

Llesapn

Pp10a

Involtini di gamberi e pescespada con caciottina tartufata in salsa di zucchine

PyaeTukn 13 KpeBeTOK U pbIObI-Med C TPIO(eAbHBIM CHIPOM B COyCe I3
KaOauKoOB

Tortino di baccala e patata viola con pomodori semi-secchi e salsa al pesto

duae TymEHON Tpecky ¢ PrOATOBBIM IIIOPe, COYCOM IIeCTO U BAAeHBIMU
TOMaTaMM

Insalata di baccala grigliato con pomodorini, patate e cipolla rossa

Caaat u3 TpeCKN Ha Irpuae ¢ ToMmaTtaMl, KapTOCl)e/leM , OAVIBKaMU 11 KpaCHbIM
AYKOM

Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di Colonnata

Duae 20paapl 1104 KOPOUYKOIL 13 KapTodeas U cala

Frittura di calamari

Kaabsmaps! Bo ppuriope

Trancia di pescespada alla palermitana

Crelik U3 prIOBI-MeY I10-I1aAepMUTAHCKH (B ITaHMPOBOYHBIX CyXapsiX)



Tartare di salmone con mango, cipolla rossa e pepe rosa

Taprap 13 cémru ¢ MaHIO U PO3OBBIM IleplLieM

Trancia di salmone alla griglia

Crelik u3 céMIu Ha Tpuae

Tartare di gambero rosso con avocado, burratina e granella di pistacchio

Taprap 13 KpacHbIX KpeBeTOK C aBOKaJ0 U ChIpOM Oypparta B (pMCTallIKOBOI
CTPY>KKe

Grigliata mista di pesce

Priba ¢ MOpennpogyKTaMI Ha Irpuae

Tagliata di tonno in crosta su letto di radicchio ed alici

Hape31<a 3 TyHIla B KYHX(YTHOIZ KOpO4Ke C IMKOpMeM 11 aH40yCcaM

Scottata di salmone al forno con pepe verde e rosmarino

Puyae céMru 3arred€HHOe C 3€1E€HBIM IIeplieM U pO3MapVHOM

Crostacei alla griglia

CkamMnn u AaHTYyCTVIHBI Ha I'puae

Rombo alla griglia

Kambaaa Ha rpuae

Rombo al forno con patate, carciofi e bottarga

Kambaza saneuénnas ¢ KaprodeaeM, apTUIIOKaMI 11 OOTTapro

Orata o Spigola alla griglia

Aopaao/ Mopckoit OKyHb Ha rpuae

Orata o Spigola al forno con patate, carciofi e bottarga

Jopaao/ MOpPCKOIT OKyHb 3aIIe4€HHBIN € KapTodeaeM, apTUIIIOKaMIL I
OoTrTaproi



Astice alla griglia

Omap Ha rpnae

Pesce del Giorno (secondo disponibilita)

Ppi6a axst (yTOYHUTD Y IIEpCcoHaAa)

I'apaMpHI

Pure di fave con cicoria ripassata

ITrope 13 gpacoan ¢ TyIIEHBIM LIKOPpUEM

Carciofi “al mattone” o alla romana o alla giudia

ApTuiioku Ha rpuae / TyIIéHble TO-pUMCKU / BO GPUTIOpe ITO-€BPEVICKI

Patate fritte o al forno

Kaprodeas ppu / 3ameuéHubii

Insalata di carciofi

CazaT 13 cBe>XX1X apTUILIOKOB

Scarola con uvetta e pinoli

Tymeénas ckaposa ¢ M3I0OMOM U KeApOBBIMY OpeIIKaMu

Cicoria in padella

Tyménsiin nukopun

Verdure miste alla griglia

Osomu Ha rpuae

Insalata mista

CaaaTHBIIT MUKC

Radicchio grigliato alla ‘34
Paaukkpo rpuab «Al 34»



Radicchio grigliato con gorgonzola

PaauKKbO Ipuab ¢ TOPIrOH30A0M

Melanzane alla parmigiana

bakaa>kansl napMuma>xKaHo

Scamorza alla griglia con scarola

ChIp ckaMopIla Ha Irpu/e cO CKapOAO

Formaggi misti alla griglia

Msarkuin CbIp Ha rpuae

AECEPTDI

Torta di mele e mirtilli con gelato alla vaniglia

s16.204HBIVI TUPOT C TOAYOMKOM ¥ BAHMABHBIM MOPO>KEHBIM

Soufflé al cioccolato

I'opstuee mokoaagHoe cydae

Torta alla ricotta con gocce di cioccolato

TopT ¢ puKOTTOIN M IIOKOAaA0M

Semifreddo al torroncino con cioccolato caldo

Cemudpeaso c opexamu o4 ropsiaMM II10KOAaA0M

Panna cotta con cioccolato caldo o frutti di bosco

ITanHakoTTa C rop:sa4mm moxKo4aagom mnAamn ¢ s3sroAHbIM COyCOM

Tiramisu

Tupamncy

Sorbetti fatti in casa

/JoManinne copOeTsl



Tozzetti con Vin Santo

Iledenne ¢ gecepTHBIM BMHOM

Ananas

CBexxuit aHaHac

Fragole
Kaybnuka

Frutti di Bosco

CBexxue saroapl

Gelato di vaniglia, cioccolato, fragola, limone

MoposkeHoe (BaHMAB, IIIOKOAAA, KAYOHMKA, AIMOH)

Crostata del giorno

Kpocrara ¢ ¢ppyKTOBLIM BapeHbeM

Strudel di mele con gelato di crema

S16204HBI ITPYAEAb C MOPO>KEHBIM

Dolce del giorno
Aecept aAns

HAIINTKHN

Acqua minerale

MunepazbHas Boga
Coca-Cola, Fanta, Sprite, Ice-tea, Schweppes
ITuso Nastro Azzurro 33cl

[ Tuso Ichnusa non filtrata 33cl



I'Iuso Peroni grande 66c¢l

Birra analcolica Tourtel 33cl

bezaakoroarHoe mmso

Succo di frutta (mela verde, ananas, pera)

Cok (s1021049HBIN, aHAHACOBBIIL, rpyLua)

Spremuta d’arancia

AneAbCHHOBBIN (ppel

Succo di pomodoro, Campari soda, Crodino

Tomarasi cox, Campari soda, Crodino

AECEPTHOE BMHO

Aleatico di Gradoli DOC, Cantina di Gradoli (rosso, Lazio)
Passito del Lazio IGT, Pileum (bianco, Lazio)

Sagrantino di Montefalco Passito DOCG, Adanti (rosso, Umbria)
Passito di Pantelleria “Jemara” DOP, Martinez (bianco, Sicilia)
Picolit DOCG, Grillo (bianco, Friuli)

Chaudelune “Vino di ghiaccio” DOC, Cave Mont Blanc (bianco, Valle
d’Aosta)

KPACHOE AOMAIIIHEE BMHO

Rosso Lazio IGT 1 1t



Rosso Lazio IGT 1/2 1t

BbOKA/ B/ITHA
Roma DOC, Castello di Torre in Pietra (Lazio)

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Lazio)

KPACHOE BMHO

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Lazio)

Cannaiola di Marta “Martino IV” amabile DOP, Castelli (Lazio)
Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (Lazio)
Montepulciano d’Abruzzo DOC, Casal Thaulero (Abruzzo)
Rose “Rosa Chiara” DOCG, La Scolca (Piemonte)

Cabernet Sauvignon DOC, Tenuta Luisa (Friuli)

Morellino di Scansano “Mentore” DOCG, Mantellassi (Toscana)
Nero D’Avola “Sherazade” DOC, Donnafugata (Sicilia)

Chianti Classico DOCG, Carpineto (Toscana)

Primitivo IGT, Tiberio (Puglia)

Dolcetto d’Alba “Colombe” DOC, Ratti (Piemonte)

Merlot “Kron” IGT, Fontana Candida (Lazio)



Barbera d’Alba “Battaglione” DOC, Ratti (Piemonte)

Pinot Nero IGT “I Ferretti”, Tenuta Luisa (Friuli)

Aglianico del Sannio DOC, Pietre di Fiume (Campania)

Ripasso della Valpolicella Classico “Corte Giara” DOC, Allegrini (Veneto)
Cesanese del Piglio Riserva “Bolla di Urbano” DOCG, Pileum (Lazio)
Rosso di Montalcino DOC, Carpineto (Toscana)

Supertuscan Belnero IGT, Banfi (Toscana)

Nebbiolo d’Alba “Ochetti” DOC, Ratti (Piemonte)

Etna Rosso “I Vigneri” DOC, I Vigneri di Salvo Foti (Sicilia)

Nero Buono di Cori “Apolide” IGT, Carpineti (Lazio)

Nobile di Montepulciano Riserva DOCG, Carpineto (Toscana)
Sagrantino di Montefalco DOCG, Adanti (Umbria)

Chianti Classico Riserva “Ducale Oro” DOCG, Ruffino (Toscana)
Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Santi (Veneto)

Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (Piemonte)

Brunello di Montalcino “Poggio alle Mura” DOCG, Banfi (Toscana)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (Veneto)



Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori
(Toscana)

Supertuscan Ornellaia “Tenuta dell’Ornellaia” Bolgheri DOC, Marchesi
Frescobaldi (Toscana)

Supertuscan Sassicaia “Tenuta San Guido” Bolgheri DOC, Marchesi Incisa
della Rocchetta (Toscana)

Supertuscan Solaia “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori (Toscana)

KPACHOE UTPUCTOE BMUHO
Lambrusco di Sorbara amabile “Contessa Matilde” DOC, Cavicchioli (Emilia)

Pinot nero Rose “Pas Dose” Metodo Classico, Torre Fornello (Emilia)

MUMHUN ®OPMAT (375cl)

Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (Lazio)

Chianti Classico DOCG, Carpineto (Toscana)

Nobile di Montepulciano DOCG, Il Conventino (Toscana)
Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (Piemonte)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (Veneto)

Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori
(Toscana)



BEAOE AOMAIIIHEE BMUHO
Bianco Lazio IGT 1 1t

Bianco Lazio IGT 1/2 1t

BbOKA/ BVIHA
Frascati “Santa Teresa” DOCG, Fontana Candida (Lazio)

Pecorino “Orsetto Oro” IGP, Casal Thaulero (Abruzzo)

BEAOE BUHO

Frascati “Santa Teresa” DOC, Fontana Candida (Lazio)
Bellone “Capolemole” IGT, Carpineti (Lazio)
Falanghina DOC, Mastroberardino (Campania)
Pecorino Superiore “Sciarr” DOC, D’ Alesio (Abruzzo)
Ribolla Gialla Collio DOC, Borgo Conventi (Friuli)
Muller Thurgau Alto Adige DOC, Terlan (Trentino)
Greco di tufo DOCG, Mastroberardino (Campania)

Vallée d’Aoste DOC, Blanc de Morgex et de La Salle, Cave Mont Blanc (Valle
d’Aosta)

Chardonnay Collio DOC, Borgo Conventi (Friuli)



Lugana DOC, Ca Lojera Tenuta Tiraboschi (Lombardia)

Pinot Grigio DOC, Le Vigne di Zamé (Friuli)

Frascati Superiore Riserva “Luna Mater” DOCG, Fontana Candida (Lazio)
Gewurztraminer Alto Adige DOC, Terlan (Trentino)

Sauvignon Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamé (Friuli)

Friulano “No Name” Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamé
(Friuli)

Falanghina del Sannio DOC affinata 2 anni in botti di rovere, Pietre di Fiume
(Campania)

Vitovska IGP, Skerk (Venezia Giulia)
Vermentino di Gallura “Vigna’Ngena” DOCG, Capichera (Sardegna)

Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (Piemonte)

Furore Bianco “Fiorduva” DOC, Marisa Cuomo (Campania)

UT'PVICTBIE BUHA 1 HIAMITAHCKOE

Moscato(Piemonte)

Prosecco Superiore di Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Cima da
Conegliano (Veneto)

Ribolla Gialla Spumante Brut Millesimato, Collavini (Friuli)

Franciacorta “Satén” Brut DOCG, La Valle (Lombardia)



Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari (Trentino)

Champagne G .H. Mumm “Cordon Rouge” Brut AOC (Champagne-Ardenne,
Francia)

Champagne Moét & Chandon Imperial Brut (Champagne-Ardenne, Francia)
Champagne Brut Veuve Clicquot AOC (Champagne-Ardenne, Francia)

Champagne Dom Perignon Vintage (Champagne-Ardenne, Francia)

MUHUN ®OPMAT (375cl)

Frascati DOC, Fontana Candida (Lazio)
Falanghina IGT, Telaro (Campania)

Chardonnay “Terre di Chieti” IGP, Tollo (Abruzzo)
Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (Piemonte)

Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari (Trentino)

Vg opMarimio 0 KOKTenAsX M KpenKux HallMTKax BaM IIpeAOCTaBUT
HaIll IIepCcOHaA.



