
Меню

Menù “Oscar” - € 50

Antipasto  Fiore di zucca
Цветок тыквы на гриле

Primo  Conchiglie con peperoni e gorgonzola
Конкилье с болгарским перцем и горгонзолой

Secondo  Polpette di manzo alla romana con purea di patate
Говяжьи фрикадельки по-римски с картофельным пюре

Dolce  Tiramisù
Тирамису

Bevande  Calice di vino, acqua e caffè
Бокал вина, вода и кофе

Menù “Roma” - € 55

Antipasto  Fiore di zucca e carciofo grigliato
Цветок тыквы и артишок на гриле

Primo  Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara 
Ригатони с соусом из воловьего хвоста

Secondo  Saltimbocca alla romana con purea di patate
Сальтимбокка по-римски с картофельным пюре

Dolce  Torta di ricotta con gocce di cioccolato
Торт с рикоттой и шоколадом



Bevande  Calice di vino, acqua e caffè
Бокал вина, вода и кофе

Menù “Syrenuse” - € 60

Antipasto  Galantina di polpo con gamberi e pistacchi
Карпаччо из сыровяленого осьминога и креветок с фисташковой 
стружкой

Primo  Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche
Паккери (короткая паста) с жёлтыми томатами, свежим тунцом и 
оливками

Secondo  Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di colonnata
Филе дорады под корочкой из картофеля и сала

Dolce  Tiramisù 
Тирамису

Bevande  Calice di vino, acqua e caffè
Бокал вина, вода и кофе



Закуски

Fiore di zucca (con mozzarella e alici) o radicchio fritto
Цветок тыквы (с моцареллой и анчоусом) или Радиккьо фри

Crocchette di baccalà e di alici
Хрустящие шарики из трески и анчоусов

Trionfo di carciofi (alla romana, alla giudia, al mattone, al taglio)
Ассорти из артишоков (тушёный, запечённый, фри, свежий с лимоном)

Insalata Caprese
Салат «Капрезе»

Prosciutto di Parma (24/30 mesi) e mozzarella di Bufala Campana DOP
Прошутто ди Парма (24/30 месяцев) с моцареллой ди Буфала Campana 
DOP

Prosciutto di Parma (24/30 mesi) e melone
Прошутто ди Парма (24/30 месяцев) с ломтиками дыни

Tagliere di salumi laziali
Мясная нарезка от местных производителей (регион Лацио)

Selezione di formaggi laziali
Ассорти сыров из региона Лацио

Burrata di Andria IGP da 500gr servita con alici e pesto siciliano di pomodori 
secchi, capperi e olive
Сыр буррата из Андрии IGP (500 г) с анчоусами и сицилийским соусом 
из вяленых томатов, каперсов и оливок

Bresaola della Valtellina IGP con rughetta e parmigiano
Брезаола Вальтеллина IGP с рукколой и пармезаном



Pinsa romana con mortadella tartufata, stracciatella e granella di pistacchi
Римская пинца (лепёшка) с трюфельной мортаделлой, сыром 
страччателла и фисташковой стружкой

Culatello di Zibello con burratina di Andria IGP
Вяленое мясо «Кулателло» с сыром буррата из Андрии IGP

Carpaccio di zucchine e caciottina tartufata
Карпаччо из цуккини посыпанное трюфельным сыром

Pescespada affumicato con pomodorini, lampascioni e avocado
Копчёная рыба-меч с томатами и авокадо

Galantina di polpo con gamberi e pistacchi
Карпаччо из сыровяленого осьминога и креветок с фисташковой 
стружкой

Pepata di cozze
Соте из мидий с чёрным перцем

Sautè di Mare
Соте из морепродуктов (креветки, моллюски, мидии и др.)

[Наш ресторан использует только свежие продукты. В некоторых 
случаях, при сезонной недоступности некоторые ингредиенты 
могут быть заморожены.
Всю информацию об аллергенах и всех используемых 
ингредиентах вы можете получить спросив у персонала.]

Первые блюда

Gnocchi di semolino alla romana con caciottina tartufata
Ньокки из манной крупы по-римски с трюфельным сыром



Gnocchi di zucca al castelmagno, con granella di pistacchi
Ньюкки из тыквы с сыром кастельманьо и фисташковой стружкой

Pappardelle al ragù di cinghiale
Паппарделле (длинная паста) с кабаньим рагу

Strascinati alla gricia tartufati
Страшинати (короткая паста) с беконом и трюфельным соусом

Bigoli con ragù di agnello e asparagi
Биголи (короткая паста) с рагу из ягнёнка и спаржи

Lasagna con carciofi e salsiccia
Лазанья с артишоками и сальсиччей

Orecchiette di grano arso con broccoli e salsiccia
Ореккьетте (короткая паста) в соусе из брокколи и сальсиччи

Tagliolini con carciofi, guanciale e pecorino
Тальолини (длинная паста) с артишоками, беконом и сыром пекорино

Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara
Ригатони с рагу из тушёного говяжьего хвоста по-римски

Ravioli del giorno
Равиоли по-домашнему

Canestrini al ’34 con maggiorana e pinoli
Канестрини ‘34 с майораном и кедровыми орешками

Tonnarelli cacio e pepe
Тоннарелли (длинная паста) с сыром качо и чёрным перцем 



Bombolotti alla carbonara
Бомболотти «Карбонара» (с беконом, пекорино и яйцом)

Bucatini alla Amatriciana
Букатини «Аматричана» (с томатным соусом, беконом и пекорино)

Risotto alle erbe
Ризотто с зелёными травами 

Maccaroncelli alla “Positano” con pomodoro, melanzane e provola affumicata
Макарончелли (длинная паста) «Позитано» с томатами, баклажанами и 
копчёным сыром

Conchiglie con peperoni e gorgonzola
Паста-ракушки с тушёным перцем и горгонзолой

Vellutata di zucca con lenticchie e taleggio
Крем-суп из тыквы с чечевицей и сыром таледжо

Паста с морепродуктами

Zuppa di pasta e ceci con le seppie
Суп с пастой, нутом и каракатицей

Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche
Паккери (короткая паста) с жёлтыми томатами, свежим тунцом и 
оливками

Spaghetti alle vongole veraci
Спагетти с моллюсками

Gnocchi con peperoni e mazzancolle
Ньокки с болгарским перцем и тигровыми креветками



Tonnarelli al granciporro
Тоннарелли (длинная паста) со свежим крабом

Tonnarelli con scampi e radicchio
Тоннарелли с креветками скампи и красным цикорием

Linguine ai frutti di mare
Лингуине (длинная паста) с морепродуктами 

Linguine all’astice
Лингуине с омаром 

Linguine all’astice con frutti di mare
Лингуине с омаром и морепродуктами

Pici con briciole e alici
Пичи (короткая паста) в панировочных сухарях с анчоусами

Spaghetti con zucchine e bottarga
Спагетти с цуккини и боттаргой 

Spaghettoni con pomodorini, alici fresche e olive taggiasche 
Спагеттони с томатами, свежими анчоусами и оливками

Мясо

Bistecca alla Fiorentina
Стейк по-флорентийски 

Abbacchio al forno con patate arrosto
Молочный ягнёнок запечённый с картофелем

Abbacchio allo scottadito
Ягнёнок «Скоттадито» (рёбрышки на гриле)



Ossobuco di vitello alla genovese con purè di patate
Тушёное оссобуко из телятины  с картофельным пюре

Coda alla Vaccinara
Воловий хвост тушёный с томатами

Stinco di vitello arrosto con patate (per 2 persone)
Телячья голень запечённая с картофелем (на 2 человека)

Stinco di vitello arrosto con patate (per 4 persone)
Телячья голень запечённая с картофелем (на 3-4 человека)

Hamburger di Chianina con broccoletti, burrata e olive, servita con patata al 
cartoccio e taleggio
Бургер из мяса Кьянины с тушёной зеленью, бурратой и оливками и 
запеченный картофель с сыром таледжо

Carpaccio di carne con rughetta e scaglie di parmigiano
Карпаччо из говядины с рукколой и слайсами пармезана

Tagliata di manzo “34” con stracchino e porro grigliato
Говяжья вырезка ‘34 с сыром страккино и  луком-порей на гриле

Tagliata di manzo con carciofi e pecorino di fossa
Говяжья вырезка с артишоками и сыром пекорино

Tagliata di manzo al rosmarino, o con rughetta e aceto, o con radicchio
Говяжья вырезка с розмарином /с рукколой и бальзамическим 
уксусом / с красным цикорием

Tagliata di pollo con pecorino di fossa e pomodori secchi
Куриная грудка на гриле с пекорино и вялеными томатами 

Vitello tonnato
Витель Тонне (телятина в соусе из тунца)



Filetto ai ferri, o al pepe verde
Говяжье филе на гриле / в сливочном соусе с зелёным перцем

Saltimbocca alla romana con purè di patate
Сальтимбокка по-римски с картофельным пюре

Polpette di manzo alla romana con pomodoro fresco e peperoni
Фрикадельки по-римски томлёные с томатами и болгарским перцем

Trippa
Требуха по-римски в томатном соусе

Filetto di maiale con scamorza grigliata e granella di pistacchi
Свиное филе с сыром скаморца на гриле в фисташковой стружке

Braciola di maiale con patate dolci fritte
Свиная отбивная с молодым картофелем фри

Lombata di vitello con patate al forno
Бифштекс из телятины на гриле с запеченным картофелем

Brasato di manzo al vino Cesanese con polenta
Тушёная говядина в красном вине Чезанезе с полентой 

Animelle con carciofi
Ягнячьи молоки по-римски (с артишоками и чесноком)

Tegamino di cervello al burro (secondo disponibilità)
Бараньи мозги в запечённые на сковороде

Салаты

Misticanza con salmone affumicato, formaggio caprino e noci
Микс-салат с копчёной семгой, козьим сыром и грецкими орехами



Insalata di spinaci con guanciale croccante, scaglie di parmigiano, uvetta e 
pinoli
Свежий шпинат с хрустящим беконом, пармезаном, изюмом и 
кедровыми орешками

Insalata greca
Греческий салат

Caesar salad
Цезарь 

Рыба

Involtini di gamberi e pescespada con caciottina tartufata in salsa di zucchine
Рулетики из креветок и рыбы-меч с трюфельным сыром в соусе из 
кабачков

Tortino di baccalà e patata viola con pomodori semi-secchi e salsa al pesto
Филе тушёной трески с фиолетовым пюре, соусом песто и вялеными 
томатами

Insalata di baccalà grigliato con pomodorini, patate e cipolla rossa
Салат из трески на гриле с томатами, картофелем , оливками и красным 
луком

Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di Colonnata
Филе дорады под корочкой из картофеля и сала

Frittura di calamari
Кальмары во фритюре

Trancia di pescespada alla palermitana
Стейк из рыбы-меч по-палермитански (в панировочных сухарях)



Tartare di salmone con mango, cipolla rossa e pepe rosa
Тартар из сёмги с манго и розовым перцем

Trancia di salmone alla griglia
Стейк из сёмги на гриле

Tartare di gambero rosso con avocado, burratina e granella di pistacchio
Тартар из красных креветок с авокадо и сыром буррата в фисташковой 
стружке

Grigliata mista di pesce 
Рыба с морепродуктами на гриле 

Tagliata di tonno in crosta su letto di radicchio ed alici
Нарезка из тунца в кунжутной корочке с цикорием и анчоусами

Scottata di salmone al forno con pepe verde e rosmarino
Филе сёмги запечённое с зелёным перцем и розмарином

Crostacei alla griglia
Скампи и лангустины на гриле

Rombo alla griglia
Камбала на гриле

Rombo al forno con patate, carciofi e bottarga
Камбала запечённая с картофелем, артишоками и боттаргой

Orata o Spigola alla griglia
Дорадо/ Морской окунь на гриле

Orata o Spigola al forno con patate, carciofi e bottarga
Дорадо/ морской окунь запечённый с картофелем, артишоками и 
боттаргой



Astice alla griglia
Омар на гриле

Pesce del Giorno (secondo disponibilità)
Рыба дня (уточнить у персонала) 

Гарниры

Purè di fave con cicoria ripassata
Пюре из фасоли с тушёным цикорием

Carciofi “al mattone” o alla romana o alla giudia
Артишоки на гриле / тушёные по-римски / во фритюре по-еврейски

Patate fritte o al forno
Картофель фри / запечённый 

Insalata di carciofi
Салат из свежих артишоков 

Scarola con uvetta e pinoli
Тушёная скарола с изюмом и кедровыми орешками

Cicoria in padella
Тушёный цикорий

Verdure miste alla griglia
Овощи на гриле

Insalata mista
Салатный микс 

Radicchio grigliato alla ‘34
Радиккьо гриль «Al 34»



Radicchio grigliato con gorgonzola
Радиккьо гриль с горгонзолой

Melanzane alla parmigiana
Баклажаны пармиджано

Scamorza alla griglia con scarola
Сыр скаморца на гриле со скаролой

Formaggi misti alla griglia
Мягкий сыр на гриле

ДЕСЕРТЫ

Torta di mele e mirtilli con gelato alla vaniglia
Яблочный пирог с голубикой и ванильным мороженым

Soufflé al cioccolato
Горячее шоколадное суфле

Torta alla ricotta con gocce di cioccolato
Торт с рикоттой и шоколадом

Semifreddo al torroncino con cioccolato caldo
Семифреддо с орехами под горячим шоколадом

Panna cotta con cioccolato caldo o frutti di bosco
Паннакотта с горячим шоколадом или с ягодным соусом

Tiramisù
Тирамису

Sorbetti fatti in casa
Домашние сорбеты



Tozzetti con Vin Santo
Печенье с десертным вином

Ananas
Свежий ананас

Fragole
Клубника

Frutti di Bosco
Свежие ягоды

Gelato di vaniglia, cioccolato, fragola, limone
Мороженое (ваниль, шоколад, клубника, лимон)

Crostata del giorno
Кростата с фруктовым вареньем

Strudel di mele con gelato di crema
Яблочный штрудель с мороженым

Dolce del giorno
Десерт дня

НАПИТКИ

Acqua minerale
Минеральная вода

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Ice-tea, Schweppes

Пиво Nastro Azzurro 33cl

Пиво Ichnusa non filtrata 33cl



Пиво Peroni grande 66cl 

Birra analcolica Tourtel 33cl
Безалкогольное пиво

Succo di frutta (mela verde, ananas, pera)
Сок (яблочный, ананасовый, груша)

Spremuta d’arancia
Апельсиновый фреш

Succo di pomodoro, Campari soda, Crodino
Томатный сок, Campari soda, Crodino

ДЕСЕРТНОЕ ВИНО

Aleatico di Gradoli DOC, Cantina di Gradoli (rosso, Lazio)

Passito del Lazio IGT, Pileum (bianco, Lazio)

Sagrantino di Montefalco Passito DOCG, Adanti (rosso, Umbria)

Passito di Pantelleria “Jemara” DOP, Martinez (bianco, Sicilia)

Picolit DOCG, Grillo (bianco, Friuli)

Chaudelune “Vino di ghiaccio” DOC, Cave Mont Blanc (bianco, Valle 
d’Aosta)

КРАСНОЕ ДОМАШНЕЕ ВИНО

Rosso Lazio IGT 1 lt



Rosso Lazio IGT 1/2 lt

БОКАЛ ВИНА

Roma DOC, Castello di Torre in Pietra (Lazio)

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Lazio) 

КРАСНОЕ ВИНО

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Lazio)

Cannaiola di Marta “Martino IV” amabile DOP, Castelli (Lazio)

Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (Lazio)

Montepulciano d’Abruzzo DOC, Casal Thaulero (Abruzzo)

Rosè “Rosa Chiara” DOCG, La Scolca (Piemonte)

Cabernet Sauvignon DOC, Tenuta Luisa (Friuli)

Morellino di Scansano “Mentore” DOCG, Mantellassi (Toscana)

Nero D’Avola “Sherazade” DOC, Donnafugata (Sicilia)

Chianti Classico DOCG, Carpineto (Toscana)

Primitivo IGT, Tiberio (Puglia)

Dolcetto d’Alba “Colombè” DOC, Ratti (Piemonte)

Merlot “Kron” IGT, Fontana Candida (Lazio)



Barbera d’Alba “Battaglione” DOC, Ratti (Piemonte)

Pinot Nero IGT “I Ferretti”, Tenuta Luisa (Friuli)

Aglianico del Sannio DOC, Pietre di Fiume (Campania)

Ripasso della Valpolicella Classico “Corte Giara” DOC, Allegrini (Veneto)

Cesanese del Piglio Riserva “Bolla di Urbano” DOCG, Pileum (Lazio)

Rosso di Montalcino DOC, Carpineto (Toscana)

Supertuscan Belnero IGT, Banfi (Toscana)

Nebbiolo d’Alba “Ochetti” DOC, Ratti (Piemonte)

Etna Rosso “I Vigneri” DOC, I Vigneri di Salvo Foti (Sicilia)

Nero Buono di Cori “Apolide” IGT, Carpineti (Lazio)

Nobile di Montepulciano Riserva DOCG, Carpineto (Toscana)

Sagrantino di Montefalco DOCG, Adanti (Umbria)

Chianti Classico Riserva “Ducale Oro” DOCG, Ruffino (Toscana)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Santi (Veneto)

Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (Piemonte)

Brunello di Montalcino “Poggio alle Mura” DOCG, Banfi (Toscana)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (Veneto)



Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori 
(Toscana)

Supertuscan Ornellaia “Tenuta dell’Ornellaia” Bolgheri DOC, Marchesi 
Frescobaldi (Toscana)

Supertuscan Sassicaia “Tenuta San Guido” Bolgheri DOC, Marchesi Incisa 
della Rocchetta (Toscana)

Supertuscan Solaia “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori (Toscana)

КРАСНОЕ ИГРИСТОЕ ВИНО

Lambrusco di Sorbara amabile “Contessa Matilde” DOC, Cavicchioli (Emilia)

Pinot nero Rosè “Pas Dosè” Metodo Classico, Torre Fornello (Emilia)

МИНИ ФОРМАТ (375cl)

Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (Lazio)

Chianti Classico DOCG, Carpineto (Toscana)

Nobile di Montepulciano DOCG, Il Conventino (Toscana)

Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (Piemonte)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (Veneto)

Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori 
(Toscana)



БЕЛОЕ ДОМАШНЕЕ ВИНО

Bianco Lazio IGT 1 lt

Bianco Lazio IGT 1/2 lt

БОКАЛ ВИНА

Frascati “Santa Teresa” DOCG, Fontana Candida (Lazio)

Pecorino “Orsetto Oro” IGP, Casal Thaulero (Abruzzo)

БЕЛОЕ ВИНО

Frascati “Santa Teresa” DOC, Fontana Candida (Lazio)

Bellone “Capolemole” IGT, Carpineti (Lazio)

Falanghina DOC, Mastroberardino (Campania)

Pecorino Superiore “Sciarr” DOC, D’Alesio (Abruzzo)

Ribolla Gialla Collio DOC, Borgo Conventi (Friuli)

Muller Thurgau Alto Adige DOC, Terlan (Trentino)

Greco di tufo DOCG, Mastroberardino (Campania)

Vallée d’Aoste DOC, Blanc de Morgex et de La Salle, Cave Mont Blanc (Valle 
d’Aosta)

Chardonnay Collio DOC, Borgo Conventi (Friuli)



Lugana DOC, Cà Lojera Tenuta Tiraboschi (Lombardia)

Pinot Grigio DOC, Le Vigne di Zamó (Friuli)

Frascati Superiore Riserva “Luna Mater” DOCG, Fontana Candida (Lazio)

Gewurztraminer Alto Adige DOC, Terlan (Trentino)

Sauvignon Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamó (Friuli) 

Friulano “No Name” Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamó 
(Friuli)

Falanghina del Sannio DOC affinata 2 anni in botti di rovere, Pietre di Fiume 
(Campania)

Vitovska IGP, Skerk (Venezia Giulia)

Vermentino di Gallura “Vigna’Ngena” DOCG, Capichera (Sardegna)

Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (Piemonte)

Furore Bianco “Fiorduva” DOC, Marisa Cuomo (Campania) 

ИГРИСТЫЕ ВИНА И ШАМПАНСКОЕ

Moscato(Piemonte)

Prosecco Superiore di Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Cima da 
Conegliano (Veneto)

Ribolla Gialla Spumante Brut Millesimato, Collavini (Friuli)

Franciacorta “Satèn” Brut DOCG, La Valle (Lombardia)



Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari (Trentino)

Champagne G .H. Mumm “Cordon Rouge” Brut AOC (Champagne-Ardenne, 
Francia)

Champagne Moët & Chandon Imperial Brut (Champagne-Ardenne, Francia)

Champagne Brut Veuve Clicquot AOC (Champagne-Ardenne, Francia)

Champagne Dom Perignon Vintage (Champagne-Ardenne, Francia)

МИНИ ФОРМАТ (375cl)

Frascati DOC, Fontana Candida (Lazio)

Falanghina IGT, Telaro (Campania)

Chardonnay “Terre di Chieti” IGP, Tollo (Abruzzo)

Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (Piemonte)

Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari (Trentino)

Информацию о коктейлях и крепких напитках вам предоставит 
наш персонал.


